Titulo: Comercializar productos del mar en platones segtn técnicas de pregén y normativa sanitaria

5.

Actividades 4. " o 3 o
Claves Desempefio Criterios de Desempefio
Alistamiento de utensilios | 1.1 |La constatacion de estado fisico del platdn esta acorde con técnicas inspeccion
y platén 1.2 |La limpieza del platdn y utensilios esta acorde con técnicas de higiene y buenas practicas de manipulacién
Disponer (1.1,1.2,13,82,C1) 1.3 |El orden de areas y superficies estd acorde con técnicas de higiene y técnicas de aseo
condiciones Acondicionamiento de 1.4 |La clasificacién de producto del mar esté acorde con tipo de prod y préctica tr |
producto 1.5 |Ladistribucién de producto del mar en platdn corresponde con tipo de prod y practica tradicional
(14,15,1.6, 81, D1) 1.6 |La preservacion del producto del mar esta acorde con practica tradicional y buenas practicas de manipulacién

2.1 |La ubicacién de drea de venta esta acorde con flujo de clientes y técnicas de comercio tradicional

Exhibir producto = e e = e
2.2 |El acomodacién de platones con producto cumple con técnicas de organizacién y tecnicas exhibicion

(2.1,2.2,2.3,B1,B2,C1) — — P - 5 Y
2.3 |La adecuacién del canal de venta tradicional corresponde con técnicas de organizacion y tecnicas exhibicién

Ofertar productos - — - — — = - ~ 5
2.4 |La interaccién con clientes corresponde con técnicas de comunicacidn tradicional y tipos de jerga regional

Pregonado de producto - . " ) Y e a a N
2.5 |El uso de expresiones ritmicas estd acorde con técnicas de comunicacién tradicional y tipos de jerga regional

(2.4,2.5, 2.6, D1)
2.6 |El enunciado de informacidn del producto estd acorde con técnicas de comunicacién tradicional y tipos de jerga regional

Seguimiento de condiciones de | 3.1 |La deteccién de cambios de frescura del producto estd acorde con técnicas inspeccién y buenas practicas de manipulacién

inocuidad del producto (3.1,3.2,| 3.2 |La separaci6n de sobrantes esta acorde con précticas tradicionales y buenas practicas de manipulacién

3.3,81,D1) 3.3 |La proteccién del producto estd acorde con précticas tradicionales y buenas précticas de manipulacién

Manipular
P 3.3 |La seleccion del producto esta acorde con tipo de producto y técnicas de comercio tradicional
producto Arreglar productos del . ~ - —— —
cliente 3.4 |El pesaje del producto estd acorde con tipo de producto y técnicas de medicion
3.5 |El porcionado r esta acorde con tipo del producto y técnicas de cort
(33,3.4,35,3.6,82,C1) porcionadoldelpradiicioles Ll ela L e _____
3.6 |El empaque de producto esta acorde con tipo del producto y técnicas de comercio tradicional
Interactuar con clientes | 4.1 |La resp de preguntas del cliente esta acorde con técnicas de comunicacién tradicional y técnicas de comercio tradicional
potenciales 4.2 |La recc dacién de formas de consumo esta acorde con tipo del producto y técnicas de comercio tradicional
(4.1,4,2,4.3,B1) 4.3 |El acuerdo de venta estd acorde con tipo de producto y técnicas de comercio tradicional
Gestionar venta 4.4 |La recepcién de dinero estd acorde con técnicas de comercio tradicional
Cierre de venta 4.5 |La confirmacién el dinero recibido esta acorde con técnicas de comercio tradicional
(4.4,4.5,4.6,4.7,B2) 4.6 |El calculo de cambio de dinero estd acorde con técnicas de comercio tradicional

4.7 |La entrega de cambio de dinero esta acorde con técnicas de comercio tradicional

Aplica marque el .
p! q Descripcion

numeral de la NO aplica . ) B
o Los resultados escenciales que aplican a toda la funcién son:
actividad
1,2,34 El uso de elementos de proteccidn personal cumple con protocolos de seguridad y salud en el trabajo
1,234 El cambio de postura corporal cumple con protocolos de seguridad y salud en el trabajo
1,2,34 El manejo de residuos cumple con procedimiento técnico y normativa ambiental
1,2,34 El registro de informacidn esta acorde con técnicas de comunicacion tradicional

Conocimientos escenciales

A. Platdn y utensilios: concepto, tipos, caracteristicas, tipos de materiales, técnicas de inspeccion, de higiene y de organizacion (1.1, 1.2, 1.3)

B. Producto del mar: tipos, caracteristicas, técnicas de seleccidn, de clasificacion y de distribucion, técnicas tradicionales de preservacion, caracteristicas de frescura, técnicas de deteccién de
cambios, protocolos de separacidn y proteccion, técnicas de seleccidn, de pesaje, de porcionado y de empaque (1.4, 1.5, 1.6, 3.1, 3.2, 3.3, 3.4, 3.5, 3.6)

C. Saberes tradicionales: concepto, caracteristicas, tipos, practicas tradicionales (1.4, 1.5, 1.6, 3.2, 3.3)

D. Buenas précticas de manipulacion: concepto, caracteristicas, protocolos de higiene personal, técnicas de orden y aseo, protocolos de manipulacién higiénica de productos (1.2, 1.6, 3.1,
3.2,3.3)

E. Venta de producto del mar: concepto, caracteristicas, tipos, técnicas de identificacion de flujo de clientes, tipos de areas de venta y protocolos de ubicacién y acomodacion, técnicas de
comercio tradicional, técnicas de adecuacién de canal (2.1, 2.2,2.3,3.3,3.6,4.2,4.3,4.4,4.5,4.6,4.7)

F. Pregonado tradicional de producto: concepto, técnicas de comunicacion, tipos de expresiones ritmicas, autoctonas y populares, tipos de expresiones culturales y regionales, tipos de
interacciones con clientes, tipos de contenido, tipos de registros (2.4, 2.5, 2.6, 4.1, D1)

G. Gestion de eguridad y salud en el trabajo: generalidades, técnicas de higiene postural y manejo de cargas, tipos de elementos de proteccion, técnicas de uso (B1, B2)

H. Gestién ambiental: tipos de residuos y protocolos de disposicion (C1)

Evidencias Requeridas
El desarrollo competente de la funcion se demuestra a través de: (Asociar las evidencias con los criterios de d

fio, segun corresponda)

Directo: Alistamiento de utensilios y platén (1.1, 1.2, 1.3, B2, C1)

Acondicionamiento de producto (1.4, 1.5, 1.6, B1, D1)

Exhibir producto (2.1, 2.2, 2.3, B1, B2, C1)

Pregonado de producto (2.4, 2.5, 2.6, D1)

dencias de desemp Seguimiento de condiciones de inocuidad del producto (3.1, 3.2, 3.3, B1, D1)

Arreglar productos del cliente (3.3, 3.4, 3.5, 3.6, B2, C1)

Interactuar con clientes potenciales (4.1, B1)

Cierre de venta (4.4, 4.5, 4.6, 4.7, B2)

ORI N[D| AW

De Producto: Producto del mar comercializado (4.2, 4,3)

1. Producto del mar: tipos, caracteristicas, técnicas de seleccion, de clasificacion y de distribucion, técnicas tradicionales de preservacion, caracteristicas de frescura,
técnicas de deteccion de cambios, protocolos de separacion y proteccion, técnicas de seleccion, de pesaje, de porcionado y de empaque (1.4, 1.5, 1.6, 3.1, 3.2, 3.3, 3.4,
fencia de conocimig3-5, 3.6)

2. Venta de producto del mar: concepto, caracteristicas, tipos, técnicas de identificacién de flujo de clientes, tipos de areas de venta y protocolos de ubicacion y
acomodacion, técnicas de comercio tradicional, técnicas de adecuacion de canal (2.1, 2.2, 2.3,3.3,3.6,4.2,4.3,4.4,4.5,4.6,4.7)




